
Producto de proximidad, respeto por la tradición y la creatividad 
de nuestro equipo en los fogones: así nace cada propuesta en 
Wine Fandango. Un menú pensado para compartir, celebrar y 

disfrutar sin prisas. Del resto, nos encargamos nosotros.

ENTRANTES PARA COMPARTIR...

SALMÓN MACERADO Y SOASADO
berenjena a la brasa con miel y mostaza y emulsión de soja

SETAS RIOJANAS SALTEADAS
crema de patata, panceta de cerdo glaseada y huevo a 65ºC 

PASTA SALTEADA CON BOLOÑESA DE VACUNO
ligada a la crema de queso curado y Mornay gratinada

NUESTRAS CROQUETAS CREMOSAS 
de jamón Duroc y huevo cocido

PESCADO Y CARNE (A ELEGIR)

SOLOMILLO DE PATO ASADO  
sobre patata confitada, tartufo y su demiglass

KOKOTXAS DE RAPE CONFITADAS
cebolla caramelizada y salsa vizcaína

¡UN BUEN DULCE NUNCA AMARGA!

 TORRIJA DE PAN BRIOCHE CARAMELIZADA
crema inglesa de naranja y su helado

EL MENÚ INCLUYE IVA, SERVICIO DE PAN Y AGUA.
BODEGA (UNA BOTELLA POR CADA 3 PERSONAS)

Hacienda López de Haro Crianza (Tinto, D.O.Ca. Rioja)
Hacienda López de Haro Blanco (Blanco, D.O.Ca.  Rioja)
Hacienda López de Haro Rosado (Rosado, D.O.Ca. Rioja)

Bardos Verdejo (Verdejo, D.O. Rueda)
Libalis Semidulce (Blanco, Calahorra)

Libalis Frizz (Blanco, Calahorra)

En cumplimiento del reglamento (UE) Nº1169/2011 sobre la información alimentaria facilitada al consumidor, este establecimiento tiene disponible para 
su consulta la información relativa a la presencia de alérgenos de nuestros productos. Diríjase a nuestro personal si desea más información al respecto.
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MENÚ GARNACHA


