
MENÚ ESPECIAL SAN MATEO

ENTRANTES (A ELEGIR)

ENSALADA DE LECHUGAS FRESCAS Y POLLO CRUJIENTE
pesto, peras de Rincón de Soto y vinagreta de yogur

 VERDURAS DE TEMPORADA SALTEADAS AL WOK
jamón ibérico de bellota, crema de cebolleta y huevo a 65ºC

POCHAS GUISADAS AL MODO TRADICIONAL 
con su guarnición de piparras

ARROZ CREMOSO DE PICADILLO RIOJANO
ligado con queso curado y cebollino

PESCADOS Y CARNES (A ELEGIR)

BONITO DEL NORTE ASADO A LA BRASA
con salsa riojana picante y piparras ecológicas fritas

“SALPICÓN” DE BACALAO
crema de de aguacate, caviar cítrico y tomates cherry ecológicos

CARRILLERA DE VACA ASADA A LA BRASA 
con crema de pimientos de Tricio confitados Marnal y su demiglass

CALLOS Y MORROS DE TERNERA GUISADOS
patata confitada y crema de ajo asada

EL MENÚ INCLUYE SERVICIO DE PAN, AGUA Y POSTRE.
BODEGA (UNA BOTELLA POR CADA 3 PERSONAS)
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En cumplimiento del reglamento (UE) Nº1169/2011 sobre la información alimentaria facilitada al consumidor, este establecimiento tiene disponible para su 
consulta la información relativa a la presencia de alérgenos de nuestros productos. Diríjase a nuestro personal si desea más información al respecto. 


